


In un vassoio preparare un letto di rucola, dopo averla lavata ed asciugata
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Disporre sopra il salmone
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In una ciotola preparare una salsa con 2 cucchiai di olio extravergine, 72 cucchiaio
di succo di limone, timo, sale e pepe

Fase 3
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Cospargere la salsa sopra il salmone. Servire freddo




Ingredienti per salmone affumicato alla rucola

»300 gr di salmone affumicato (una confezione)
»>100 gr di rucola fresca

»>2 cucchiai di olio extravergine

»1/2 cucchiaio di succo di limone

»>1 ciuffetto di timo

»Sale e pepe nero g.b.
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